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DIiA DE LA CALDERETA DE
HOYO DE MANZANARES

En esta ficha te acercamos, de manera breve, a una manifestacion

de nuestro patrimonio vivo: te contamos qué es y dénde y cuando

se vive. En ¢sabias que? descubrirds una historia, curiosidad o
detalle que ayuda a comprenderla mejor. En conexiones

mostramos cémo se relaciona con otros saberes, oficios, lugares,

sabores o tradiciones del territorio. Y en fuentes documentales

encontraras las referencias utilizadas para construir la informacion,

y de consulta.

Q Hoyo de Manzanares, C de Madrid

SO Primeros dias de septiembre, dentro de las fiestas patronales de

o

888
Hoyo de Manzanares en honor a Nuestra Sefiora la Virgen de la

Encina. La fecha concreta del Dia de La Caldereta puede variar
segun la programacién anual de las fiestas, que se celebran en
torno al 8 de septiembre, dia de la patrona.

El Dia de La Caldereta es una de las celebraciones mas
representativas de Hoyo de Manzanares y uno de los
principales acontecimientos de sus fiestas patronales en
honor a Nuestra Sefiora la Virgen de la Encina. La celebracion
gira en torno a la elaboracion colectiva de un tradicional guiso
de carne de toro, preparado en grandes calderos sobre fuego
de lefia y compartido posteriormente en una multitudinaria
cena popular en la Plaza Mayor. La fiesta fue declarada Fiesta
de Interés Turistico Regional en 2011.

La Caldereta esta estrechamente vinculada a la historia
festiva y ganadera de Hoyo de Manzanares. Tradicionalmente,
durante las fiestas se lidiaban los denominados toro de los
casados y toro de los solteros. La carne del primero se
repartia entre las familias que habian contribuido a su
adquisicion, mientras que la del toro de los solteros se
cocinaba y consumia colectivamente al dia siguiente en la
Plaza Mayor. De aquella practica procede la cena popular que
continlia celebrandose actualmente, convirtiendo la
preparacion y reparto de la comida en un acto de convivencia
y participacién comunitaria.

La tradicién local situa los antecedentes de La Caldereta
varios siglos atras, aunque la primera constancia documental
conocida data de 1767. Su celebracion atraveso diferentes
periodos de interrupcion y, ya en el siglo XX, fue recuperada
por iniciativa de vecinos de Hoyo de Manzanares.

La preparacion de La Caldereta comienza por la tarde en la Plaza del Cano.

El cocinero de la Asociacion de La Caldereta y sus ayudantes preparan
numerosos calderos sobre hogueras alimentadas con lefia de encina, en los
que se cocina una gran cantidad de carne. La receta utiliza carne magra de
toro, ajo, aceite y cofac, ademas de otros ingredientes cuya combinacion
exacta forma parte de un secreto culinario transmitido dentro de la familia
Sanz, vinculada durante generaciones a la preparacion del guiso. Por la
noche, los calderos son trasladados hasta la Plaza Mayor y comienza el
reparto. Los miembros de la asociacion sirven tradicionalmente la comida de
espaldas al publico, una costumbre destinada a garantizar que el reparto se
realice sin favorecer a familiares o conocidos.

SABIAS QUE

La receta de La Caldereta constituye uno de los secretos mejor guardados
de Hoyo de Manzanares. La familia Sanz, vinculada generacion tras
generacion a la cocina de la Asociacion de La Caldereta, conserva las
proporciones exactas y uno de los ingredientes secretos que proporcionan
al guiso su sabor caracteristico.

CONEXIONES

La Asociacion de La Caldereta, constituida en 1958, desempefia un papel
fundamental como comunidad transmisora, mientras que determinados
conocimientos culinarios permanecen vinculados a una familia que los ha
conservado durante generaciones.

FUENTES DOCUMENTALES

Fiestas patronales y Fiesta de La Caldereta ( Ayuntamiento de Hoyo)
Festejos y participacion ciudadana ( Ayuntamiento de Hoyo)

Dia de La Caldereta ( Ayuntamiento de Hoyo)

Programaciones anuales de las fiestas patronales ( Ayuntamiento de Hoyo)

Ciclo de Otono de cosecha
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